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Santa Fe de Antioquia
{Los Yarumos)

Salgar
(La Bagatela)

Urrao
(El Tigre)

Urrao
(Le Falde)

Antioquia

Territorrio de una larga
tradicion cafetera que cuenta con
125 municipios de los cuales 96 se
dedican a la produccion de café.

Medellin

*  (Capilla del Rosario)

| Concordia

(Guayacan/Chiroso)

Concordia

(Guayacan/Geisha)

. Fredonia

(Luna Llena)

Sonson

(La Falda)
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Analisis sensorial
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Diseno experimental propuesto
Factores: Bt o P et A

» Nivel de tueste

» Tiempo de tueste
» Varietal diferenciado @
» Nivel de desarrollo
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55 experimentos

Origen Sandona, Sonson, Jerico, Urrao

Varietal Bourbon Rosado, chiroso, Colombia, geisha
Beneficio Lavado, honey, natural

Desarrollo 12-18

Color final 45, 55, 65, 75

Tiempo

6.3 min hasta 16.16 min




Variables respuesta

pH

Meétodo de quimica humeda

Acidez titulable

Meétodo de quimica humeda

Color

Colorimetria instrumental

Cafeina

Cromatografia liquida - DAD

Acidos clorogénicos

Cromatografia liquida - Masas

Volatiles aromaticos

Cromatografia gaseosa - Masas
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Cafeina . N
Geisha - Narino

700,00 Cafeina mg/ 100 g muestra

650,00 .

N

600,00 DIl 15, Col 65

550,00 ¢ y = 4,2407x + 465,23
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Acldez
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Geisha - Narino

pH vs acidez

/ DIl 12, Col 55, t 9.56

y =-35,27x+ 244,08
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DIl 18, Col 55, t 10.21
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pH vs acidez
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Acidez vs nivel de tueste
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Clorogeénico Neoclorogénico

Acidos clorogeénicos
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Volatiles aromaticos

Informacion Desarrollo Color Tiempo No_VOC No
Aromatizado 2 15 45 10,2 30 1
Lavado Geisha Narifio 18 55 10,21 29 2
Honey NR-LST NR 13 65 9,26 29 3
Aromatizado 1 12 NA 8 29 4
Lento #2 ( 15:19 minutos ) Bourbon Rosado NA NA NA 28 5
Red honey Jerico Colombia 13 45 10,05 23 52
Lento #1 ( 10:55 minutos ) Bourbon Rosado NA NA NA 21 53
Aromatizado 2 13 75 8,2 21 54
Rapido (6:00 Minutos) café Bourbon Rosado NA NA NA 20 55
Aromatizado 2 12 NA 9,5 19 56




cComo llevar
las moléculas
desde el café
hasta el
detector del
equipo?

Head space

Fibra

Al
-f._..-' d t o, P,
% L aasorvente | .l .

=
|

—_—

® Volatiles

® No volatiles

-

F-

n-
e

)

Calentamiento

. -j)':'

Adsorcién
% Desorcion
D
injection
=
=
GC/MS



DLL: 18 COL: 65 T: 10,45
RS COL: 65 T: 9,17
W12 COL: 65 T: 8,29

DLL: 14 COL: 65 T: 16,16

DLL: 14 COL: 65 T: 12,24
DLL: 14 COL: 65 T: 9,05

DLL: 14 COL: 65 T: 6,3

O

2-Furaldehido

1,71

1,76

1,59

Café, dulce, amaderado, pan, nuez, caramelo
con un matiz astringente quemado

2,5



2-Metoxi-4-vinilfenol

DLL: 18 COL: 65 T: 10,45
RS COL: 65 T: 9,17
D COL: 65 T: 8,29

DLL: 14 COL: 65 T: 16,16

DLL: 14 COL: 65 T: 12,24
DLL: 14 COL: 65 T: 9,05

DLL: 14 COL: 65 T: 6,3

CHs

HES Curry, Ahumado, Clavo, Mani, Picante;
Cacahuete tostado similar al clavo

CH,




DLL: 18 COL: 65 T: 10,45
SIS COL: 65 T: 9,17
B2 COL: 65 T: 8,29

DLL: 14 COL: 65 T: 16,16

DLL: 14 COL: 65 T: 12,24
DLL: 14 COL: 65 T: 9,05

DLL: 14 COL: 65 T: 6,3

@J <

2-Furilmetil acetato
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2,58

2,42
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3,44
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Banano dulce, afrutado.




No VOC vs Punto final (Agtron)
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irazina
1H-Pirrol-2-carboxaldehido

2-Furilmetilcetona

2-Metoxi-d-vinilfenol
2-Furilmetilacetato

2-Furaldehido
E-Metil-2-furaldehido
2-Furanmetanol

p

2-Iet
1-met
Piridina

Aromatizado 3-971
Aromatizado 3-970
Aromatizado 1-954
Aromatizado 3-972
Aromatizado 1-955
Aromatizado 1-953
Aromatizado 1-952
Aromatizado 1-950
Aromatizado 2-960
Aromatizado 1-951
Rapido_Bourbon Rosado-7/70

Lavado Geisha_MNarifio-931
Lavado_Geisha_Narifio-928
Lavado_Geisha_Narifio-935
desarrollo corto_ Bourbon Rosado-775
[KAWA Bourbon Rosado-773

Lento #1 Bourbon Rosade-771

|| Lavado_Geisha_Marifio-927

Lavado Sonson-949

Honey [ST-939

Lavado_Chiroso-5944

Honey LST-941

Honey LST-940

Lavado_Chiroso-942

desarrollo Largo Bourbon Rosado-776
Bache grande_dll corto Bourbon Rosado-774
Lento #2 Bourbon Rosado-772
Lavado_ Chiroso-5943
Lavado_Geisha_Narifio-937
Lavado_Chiroso-945

Lavado Geisha_Narifio-934
Lavado_Geisha_Narifio-932

Lavado Geisha_Marifio-933
Lavado_Geisha_Narifio-930

Lavado Geisha_ Marifio-929
Lavado_Geisha_Narifio-936

Lavado Geisha Marifio-935

|| N Matural_Jerico_Colombia-265

( W Aromatizado 2-951
Aromatizado 2-856
Matural_Jerico_Colombia-964
Natural _Jerico_Colombia-963
Aromatizado 2-958
Aromatizado 2-957
Lavado_Sonsdn-947
Lavado Sonsan-S946
Lavado_Sonson-948

Red honey Jderico_Colombia-965
Red honey_Jerico_Colombia-966
Matural_Jderico Colombia-5962

-

Aromatizado 2-859
Aromatizado 3-973

Aromatizado 3-975
Aromatizado 3-874
Red honey_Jerico_Colombia-968
Red honey _Jlerico_Colombia-967
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Complet PCA (99.848%)

o 47

54

;. Patrones?

T @ .
. - . 27 .3?
19 T 38,1358 0 28,55 2
8 e G 9 * TI
. 11 53 an ¢l | a4
52 03 ;_,;9/. % 7
L 91
o |
1 I 1
=200 0 200

PC1 (99 529%)



Complet PCA (99.848%)

PC1 (99 529%)
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Geisha Lavado Narino

Mapa de calor
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Fragancia/aroma
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Residual
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Cuerpo
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Coordinador Grupo de Investigacion La Salada - CRNR -
Centro de los Recursos Naturales Renovables La Salada

jdpazminoa@sena.edu.co
5760000 - 42957

Km 6 Via Caldas - La Pintada. Municipio de Caldas -
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